Spal’k]ing/TASTlNG CREMANTS

as Anbaugebiet erstreckt

sich von Wasserbillig bis

Schengen an der Mosel
auf nur 42 Kilometer Lange.
Die Crémants aus Luxemburg
sind eine aufSergewohnliche Er-
folgsgeschichte. Seit der Einfiih-
rung der Appellation Crémant
Luxembourg im Jahr 1991 ge-
hen 25 Prozent der gesamten
Weinproduktion in die Cré-
mants. Eine Vielzahl von zugel-
assenen Rebsorten, wie z. B.
Weifsburgunder, Chardonnay,
Grauburgunder, Auxerrois,
Riesling und natiirlich Pinot
Noir, bieten dem Winzer viele
Spielmoglichkeiten zur Herstel-
lung eigener Crémant-Kreati-
onen. Keuper und Muschelkalk
als Unterboden verleihen den
Grundweinen die notwendige
Mineralitat.

LEGENDE

95-100 Punkte: absolute Weltklasse
90-94 Punkte: ausgezeichnet
85-89 Punkte: gute bis sehr gute Qualitat

[alstalf

DIE BESTEN CREMANTS

LUXEMBURG
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@ Crémant »Alice Hartmann« Gran-
de Cuvée Brut

Domaine Alice Hartmann
Wormeldange, Luxemburg

Reizvolles Bukett, Brioche, Orangendl,
malzig, Karamell, markante Holznote,
Vanille, mit Luft Dorrobst, getrocknete
Krauter, sehr komplex. Elegante Textur,
finessenreicher Saurebogen, feingliedri-
ges Mousseux, deutliche Mineralik. Der
Wein schwebt seidig im Mund, flie3t
langsam mit Uberzeugender Lange hi-
nab. Eine Personlichkeit!
www.alice-hartmann.lu, € 59,~

HagThanN
et

97

@ Crémant »Alice Hartmann« Brut
Domaine Alice Hartmann
Wormeldange, Luxemburg

Kraftige Nase, nach Holz, Vanille, kan-
dierte Orange, pikante Warzigkeit von
weif3em Pfeffer, frischen Krautern, am
Gaumen feines Mousseux, jugendliche
Séure. Korperreich, sehr stoffig und dicht
mit leichter Phenalik, guter Trinkfluss.
Weiniger Typ mit ausgepragter, gut inte-
grierter Holznote. Sehr komplex, wér-
mend im Nachhall.
www.alice-hartmann.lu, €17,50

© Cuvée Melusiner - Crémant de Lu-
xembourg Brut

Domaine L&R Kox

Remich, Luxemburg

Goldgelb. Vanille, gebrannte Mandel, Bri-
oche, etwas Anis und gelber Apfel betd-
ren die Nase. Stoffiger Antrunk, komplex,
mit viel Extrakt, elegante Sdurestruktur
und feines Mousseux. Im Rtickaroma Ka-
ramell mit salinem Touch. Ein vollmundi-
ger Genuss.

www.domainekox.lu, k.A.

Fotos: beigestellt
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2013 Crémant Cep d'Or Signature Brut
Domaine Viticole Cep d'Or
Hettermillen, Luxemburg

Goldgelb mit orangen Reflexen. Im Bu-
kett helle Bliten, Holunder, Rose, Bliiten-
honig, Touch von Brioche, Orangenzeste.
Frische, markante, angenehme Saure mit
feiner Salzigkeit. Straffe Textur, dicht
und druckvoll am Gaumen. Stimmig und
elegantim Gesamteindruck.

cepdor.lu, €13,90

O Julie Prestige Brut

Domaine Viticole Krier-Welbes
Ellange-Gare, Luxemburg

Komplexe Nase nach Conferencehirne,
griinem Apfel, Grapefruit, unterlegt von
Hefe und asiatischen Gew(irze. Am Gau-
men charaktervoll, cremig mit feinem
Mousseux. Mittlerer Kdrper. Der Chardon-
nay gibt ihm eine geschliffen Note und
Pragnanz. Sehr eigensténdig.
www.krier-welbes.lu, €13,90
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2013 Crémant Cep d'Or »36« Brut AOP
Domaine Viticole Cep d'Or
Hettermillen, Luxemburg

Reifer gelber Apfel, Galiamelone und
Aprikose in der Nase, Touch von nassem
Stein. Druck am Gaumen, Extrakt geben
dem Wein Kérper. Lebendiges, elegantes
Mousseux, gut balanciertes Siif3e-Saure-
Spiel und mineralische Frische zeugen
von Komplexitat und Vielschichtigkeit.
Guter Speisenbegleiter.

cepdor.lu, €12,40

@ Crémant »Alice Hartmann«

Brut Rosé

Domaine Alice Hartmann
Wormeldange, Luxemburg
Kupferfarben. Intensive Aromatik nach
Kardamom, rotem Pfeffer und zarter
Holznote. Mit Luft Waldbeerenconfit, pi-
kante Wiirze, mineralischer Zug, deutli-
che Spontanvergarungsnoten, balsa-
misch. Zartes Mousseux, zuriickhaltende
Séure, grof3e Mundfulle mit Eleganz. Po-
tenzial

www.alice-hartmann.lu, € 21,-

Cuvée Rosé Pinot Noir 2015

Domaine L&R Kox Brut

Remich, Luxemburg

Brillantes Lachsrosa. Ansprechendes,
rotfruchtiges Bukett, Stf3kirschen und
Himbeere, rosa Biskuit, ein Hauch von
Hagebutte. Am Gaumen seidiges Mous-
seux, leichte Gerbstoffe und erfrischende
Séure. Im Finish Orangenconfit. Ein guter
Speisenbegleiter.

www.domainekox.lu, k. A.

SIS

Crémant Cep d'Or Brut

Domaine Viticole Cep d'Or
Hettermillen, Luxemburg

Feine Hefewirze und Creme Caramel im
Auftakt, ansprechender, fruchtiger
Duftstrauf3 nach Orangenzeste, Apfel,
gepaart mit exotischen Friichten. Seidi-
ges Mousseux mit erfrischender Saure
macht ihn saftig und ergénzt sich mit der
delikaten Siif3e. Durch feine Mineralik ge-
pragter Nachhall, guter Lange. Ein idea-
ler Aperitif.

cepdor.lu, €10,90

BIO Clos des Rochers Brut

Domaine Clos des Rochers
Gevenmacher, Luxemburg

Helles Gelb mit Silberreflexen. Verhalte-
nes Bukett, mit etwas Luft weif3e Bluten,
Zitrus und griiner Apfel. Zartes Mousseux
mit harmonischem Stif3e-Saure-Spiel,
animierend frisch am Gaumen. Gute
Lange.

Caves Bernard-Massard SA, € 16,03

@ Crémant Poll-Fabaire Vignum Brut
Domaines Vinsmoselle

Remich, Luxemburg

Vielschichtiges Duftspiel nach Zitronen-
zeste, Grapefruit, mit Reifenoten von Ka-
ramell und Kaffee. Gut integrierte, splr-
bare Sure und lebendiges, feines Mous-
seux erfrischen den Gaumen. Elegantes
Mundgefiihl mit Extrakt und sptirbarer
Lange sowie Fruchtsiife. Gut strukturier-
ter Crémant.

www.vinsmoselle.lu, € 19,50
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@ Le Castel Cuvée Brut

Domaine Viticole Krier-Welbes
Ellange-Gare, Luxemburg

Griine Birne, Apfel, Krauter, Grapefruit,
Krauternoten im Duft. Markantes,
forderndes Mousseux und vorstehende
Séure. Herbes, mineralisches Finale mit
feinem StiBeschweif, Ein animierender
Aperitif.

www.krier-welbes.lu, € 10,90

@ Poll-Fabaire Cult Blanc de Noir
Brut

Domaines Vinsmoselle

Remich, Luxemburg

Sattes Gold. Akazienhonig und reife stif3e
Frucht nach Coxorange Apfel, gelber Pfir-
sich gepaart mit exotischem Touch. Zar-
tes Mousseux mit Cremigkeit und feiner
Séure verleihen Spannung am Gaumen.
Im Nachhall gute Ldnge mit feinherbem
Abgang.

www.vinsmoselle.lu, € 16,88
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© Crémant Poll-Fabaire Brut
Domaines Vinsmoselle

Remich, Moselle Luxembourgeoise
Verspielte mehrschichtige Nase von Wil-
liamshirne, Apfel und Hauch floraler No-
ten. Harmonisches Mousseux mit druck-
vollem Gaumen und milde S&ure. Im
Nachklang Siif3eschweif mit exotischen
Ankl@ngen von Ananas und Papaya. Stiffi-
ger Alltagscrémant.
www.vinsmoselle.lu, € 9,29

Alexandre de Musset — Brut

Domaine Viticole Schumacher-
Knepper

Wintrange, Moselle Luxembourgeoise
Helles Goldgelh. Weif3e Bluten, Apfel,
aparte Birne, weif3er Pfirsich, krauteriger
Touch im Bukett. Kraftiges Mousseux,
frisch-fruchtig, wirkt am Gaumen. Ver-
gleichsweise siif3 bei vorstehender Saure.
Im Nachhall leicht herber Walnusstouch.
www.schumacher-knepper.lu, € 9,90

Cuvée de U'Ecusson

Caves Bernard-Massard
Grevenmacher, Carnuntum

Helles Goldgelb mit griinen Reflexen.
Komplexe Nase, Brioche, gebrannte Man-
del, Krduterwirze und Limettenzeste.
Straffer Zug am Gaumen, mittlere Kom-
plexitat. Im Abgang dominierender Stif3e-
schweif von Pfirsichfrucht.

Caves Bernard-Massard SA, €10,24

2016 Alexandre de Musset -

Cuvée Riesling

Domaine Viticole Schumacher-
Knepper

Wintrange, Moselle Luxembourgeoise
Hellgelb mit griinlichen Reflexen. Brenn-
nessel, weif3e Bluten, Zitrus, griiner Ap-
fel, Hauch von Rauch und nassem Stein,
pragnantes Mousseux, gute, animierende
Saure, straff. Im Nachhall verhalten mit
stimmiger Salzigkeit. Ein erfrischender
Aperitif.
www.schumacher-knepper.lu, €12,-

2015 Bernard-Massard Brut

Caves Bernard-Massard
Grevenmacher, Carnuntum
Birnenkompott, exotisch nach Ananas
und Litschi. Am Gaumen rustikale Perla-
ge, vordergriindige Stif3e mit dezenter
Séure. Im Nachhall Krauterw(irze mit
weif3er Frucht unterlegt.
www.bernard-massard.lu, €12,75

@ Crémant Poll-Fabaire Brut Let's
make it happen

Domaines Vinsmoselle

Remich, Moselle Luxembourgeoise
Honigmelone, reife Aprikose und exoti-
sche Frucht nach Guave und Ananas mit
feinwlrzigem Touch und Brioche.

falstall

75



